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PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS

Descritivo

Elaboragdo ou aprimoramento do Manual de Boas Praticas de
processamento de alimentos de acordo com as normas do MAPA ou MS

Classificagao

Nao se aplica

Atuacao

O Manual devera conter:

e Procedimentos Operacionais Padronizados - POP ou Prodedimento
Padrdao de Higiene Operacional - PPHO, cujo objetivo basico é garantir,
mediante padronizagdo, os resultados esperados em cada atividade
executada;

e Planilhas/formularios de controle e monitoramento das atividades
elencadas no POP ou PPHO;

¢ Instrucdes de Trabalho para as atividades elencadas no POP ou PPHO;

Tipos de servico
adequados

Aperfeicoamento tecnologico.

Entrega Parcial

Relatério contendo os Procedimentos Operacionais Padronizados - POP

Entrega Final

Relatério descritivo contendo o Manual de Boas Praticas Completo (POP ou
PPHO).

Vedacoes

Somente podera ser contratada esta solugao caso o cliente tenha contratado
previamente o diagndstico de Alimentos Seguros.

Observacgoes

Essa solugéo somente podera ser executada por Nutricionista ou Engenheiro
de Alimentos




