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PROTOCOLO NOS ORGAOS FISCALIZADORES

Descritivo

Elaboragao ou aprimoramento do Manual de Boas Praticas, de acordo com
as normas do MAPA ou MS, adequagao das instalagoes fisicas e da area
produtiva de empresas de alimentos e elaboragdo de memoriais descritivos
necessarios para a regularizagdo da empresa a legislagao vigente (SIM, SIE,
SIF, ANVISA e VISA), bem como protocolar nos érgdos fiscalizadores os
documentos elaborados

Classificacao

Nao se aplica

Atuacao

e Elaboragéo ou aprimoramento do Manual de Boas Praticas;

e Elaboragdo e implementacdo dos Procedimentos Operacionais
Padronizados - POP ou Prodedimento Padrédo de Higiene Operacional -
PPHO, cujo objetivo basico é garantir, mediante padroniza¢ao, os resultados
esperados em cada atividade executada;

e Elaboragdo e implementagdo das Planilhas/formularios de controle e
monitoramento das atividades elencadas no POP ou PPHO;

e Elaboragdo e implementagdo das Instrugdbes de Trabalho para as
atividades elencadas no POP ou PPHO;

e Elaboragédo de projeto inicial necessario para a regularizagdo da empresa
a legislacéao vigente (SIM, SIE, SIF, ANVISA e VISAs);

¢ Melhoria do processo produtivo, incluindo adequagao da estrutura fisica e
layout (areas fisicas, equipamentos, mobiliarios e utensilios);

e Elaboracédo de memoriais descritivos necessarios para a regularizagéo da
empresa a legislagao vigente (SIM, SIE, SIF, ANVISA e VISAs);

e Capacitagdo dos manipuladores de alimentos de acordo com as normas
vigentes;

e |dentificagdo das necessidades de melhorias e adequacdes e orientar a
empresa quanto a reducdo dos riscos de contaminagdo de alimentos
ofertados

e |dentificagao das principais nao-conformidades;

e Protocolar nos 6rgaos fiscalizadores os documentos elaborados para
obtengéo do servigos de acordo com a legislagao vigente (SIM, SIE, SIF,
ANVISA e VISAs)

Tipos de servico
adequados

Aperfeigoamento tecnolégico.

Entrega Parcial

Relatérios parciais com:

POP ou PPHO, suas planilhas/formularios de controle e instrucbes de
trabalho;

Projeto inicial necessario para a regularizagdo da empresa a legislagao
vigente;

Memorial descritivo para regularizacao

Entrega Final

Relatério descritivo contendo o Manual de Boas Praticas Completo (POP ou
PPHO), a apresentacao descritiva e fotografico da situagéo atual encontrada
e da situagao proposta aprovada e executada e protocolo da documentacao
elaborada.

Vedacoes

Somente podera ser contratada esta solugao caso o cliente tenha contratado
previamente o diagnéstico de Alimentos Seguros.

Observacoes

Essa solugdo somente podera ser executada por Nutricionista ou Engenheiro
de Alimentos




