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Descritivo

Implantagdo do APPCC - Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle,
sistema de controle que aborda a seguranga do alimento através da analise
e controle dos riscos fisicos, quimicos e biolégicos, desde a produgédo da
matéria-prima, suprimento e manuseio até fabricacdo, distribuicdo e
consumo do produto acabado.

Classificacao

Alta Complexidade

Atuacao

Identificacéo e avaliagao dos perigos e medidas preventivas
Identificagao dos Pontos Criticos de Controle
Estabelecimento dos Limites Criticos

Estabelecimento dos Procedimentos de Monitoragao
Estabelecimento das Agdes Corretivas

Estabelecimento dos Procedimentos de Verificagao

Estabelecimento dos Procedimentos de Registro

Tipos de servico
adequados

Aperfeicoamento tecnologico.

Entrega Parcial

Nao se aplica

Entrega Final

Relatério contendo os procedimentos e agdes com plano de implantagéo.

Vedacoes

Devera ter implantado as boas praticas de fabricagdo para industria de
alimentos e o POP ou PPHO

Observacoes

Nao se aplica




