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Descritivo

Consultoria técnica para especificagdo dos
requisitos para ajustar os processos de fabricagao
do péo francés de acordo com norma ABNT NBR
16170.

Classificacao

N&o se aplica

Atuacao

Diagnostico para avaliagao do pao tipo francés de

acordo com a norma ABNT NBR 16170.

Estruturar o fluxograma de producdo do péo

francés, discriminando as etapas de produgdo: 1-

Mistura e desenvolvimento;

2: Descanso |;

3: Divisao;

4: Descanso ll;

5: Modelagem;

6:Fermentagao;

7: Forneamento.

Estabelecer a relagéo entre as falhas identificadas

na producdo e o fluxograma de produgéo,

identificando ainda os gargalos da producdo que

interferem na qualidade; Implantar controles para

problemas de produgéo: controle de cozimento,

controle de forneamento, controle de

fabricagdo do pao tipo francés, fragmentagdo de

receitas, pré-pesagem, elaboragéo de ficha técnica

para produgéo do pao franceés;

Organizar o uso de farinha de trigo na empresa,

determinando aquela mais adequada ao fabrico

correto do pao francés, observando-se critérios de

qualidade, com a

tipificacdo e adequagbes enzimaticas condizente a

produgéo de qualidade do pao francés;

Estabelecer ferramentas de verificagdo e correcdo

dos problemas do pao francés, relacionados as
e e e sensoriais:

Tipos de servico adequados

Entrega Parcial

Entrega Final

Diagndstico e Plano de Agdo a ser
desenvolvido.

Relatério com sistema de gestdo adequado
com todas as normas e procedimentos
recomendados pela ABNT NBR 16170

Vedacoes

N&o se aplica

Observacoes

N&o contempla a Certificagdo (auditoria de
certificacdo e emisséo de certificado




