FEIRAS LIVRES

CHECKLIST PARA
RETOMADA SEGURA
DAS ATIVIDADES

EMPRESAS E CLIENTES JUNTOS

NO COMBATE A COVID-19

Ola empresario(a),

Agora que vocé ja conhece os principais protocolos e dicas
para a retomada, chegou o momento de conferir se esta
tudo pronto para abrir as portas.

Preencha o checklist abaixo e certifique-se de que todas as
medidas foram tomadas para garantir a seguranca de
clientes, colaboradores e familias. Se cada um fizer a sua
parte, logo venceremos o desafio da Covid-19.

Saiba mais em: www.sebrae.com.br/retomada

PROCEDIMENTOS DE HIGIENE E SEGURANCA:

O

O

1- As feiras livres estdo
sendo realizadas em
ambientes amplos, de
preferéncia ao ar livre, com
um bom fluxo de ar.

2- O feirante esta
higienizando o veiculo de
transporte utilizado para a
feira, com atencdo especial
para os pontos criticos de
contato, como: maganeta
externa, chaves, interior da
porta, encosto de braco,
cinto de seguranga,
volante, cambio, freio de
mao, painel etc.

3- Na feira existe um
espago com agua corrente
e sabdo para uso dos
feirantes e dos clientes.

4- O feirante tem em sua
barraca alcool gel para uso
dos seus clientes

O
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8- Ha um controle para
manter a distancia minima
de seguranca de 1,5 metros
entre os clientes e feirantes

9- Para a venda em
delivery, a feira possui um
local especifico para
atendimento a esse
publico.

10- O ambiente da feira
possui cartazes com
orientacdes para que os
clientes utilizem bolsas,
sacolas ou carrinhos
proprios para transportar
os produtos para casa,
evitando o contato com
rolos ou magos de sacolas.

11- Na feira ha informativos
aos clientes sobre a
importancia de higienizar
as frutas, legumes e
verduras em agua corrente
e solucdo de dgua sanitdria
ou produto similar ao
chegar em sua residéncia.




5- As balancas, bancada,
maquinas de cartdo de
crédito/ débito e utensilios
estdo sendo higienizados
antes da comercializagdo
dos alimentos, e sempre
que possivel durante o
funcionamento da feira.

6- O feirante e seus
colaboradores estdo
usando méscara e luvas
individuais.

7- A barraca possui e faz
uso de saco de lixo,
recipientes (caixas,
galbes), para descarte de
residuos de frutas, legumes
e verduras durante e no
pos-feira.

12- Os pre¢os dos produtos
estdo visiveis nas barracas,
para evitar a verbalizacdo
dos precos.

13- Nos momentos de
manuseio de documentos,
emissdo de recibos ou
assinatura de documentos
de entrega ou manuseio
com alimentos, os
funcionarios estdo usando
luvas e mascaras.

14- Os feirantes /
funcionérios estdo
mantendo unhas curtas,
sem uso de adornos que
possam acumular sujeiras e
microrganismo, como
anéis, alianga e relégios.




